
690€ par  personne
Accords mets et  vins 545€ par personne

-
En 7 services

Rémoulade de bar au caviar
« Oreo » au poivre  verveine

Arbois-Pupillin « Les Charots » Chardonnay,
Cellier  Saint-Benoit  -  2022 

Noix de coquil les  Saint-Jacques
contisées à la  truffe noire

sauce vin jaune
Saumur Brezé,

Clos Rougeard -  2013 
                                                                         

Homard t iédi  au beurre de crustacés
trompettes  de  la  mort  mijotées  au Cognac, 

la  tête  en Thermidor et  les  pinces  à  la  paris ienne
Meursault  1er  Cru « Charmes »,

Domaine des Comtes Lafon -  2011 

Filet  de veau en croûte feuil letée
art ichauts  Barigoule

Mazis-Chambertin Grand Cru,
Domaine Dugat-Py -  1997

Sélection de fromages aff inés
Pessac-Léognan,  Grand Cru au Classement des Graves de 1953, 

Château La Mission Haut-Brion -  2001

Sorbet  aux herbes 
et  suprêmes d’agrumes

Parfait  au chocolat
sauce truf fe

1e Grand Cru au Classement de Sauternes en 1855,
Château Rieussec -  1982

Servi  en Magnum

enu de la
 Saint Sylvestre



Une destination à part entière offrant une cuisine sensible et généreuse,
l’excellence d’un service à la française et d’une cave sans pareille.

15 rue Lamennais 75008 Paris – France
Tél : +33 1 44 95 15 01

letaillevent@taillevent.com


